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…Tageskarte 20. Mai 2024 … 
             . 

Betriebsurlaub 21.05. bis einschl. 30.05.2024 
 

Naturradler 0,5 l                               4,20 € 
 
…Vorspeisen/ kalte Gerichte… 
 
 

Spargel- Cremesuppe mit Sahnehaube……………………………………………………………………….…………….           5,50 € 
Semmelknödelcarpaccio mit gebratenen Pilzen, Parmesan und Rucola…….………………….………...           10,90 € 
Rindercarpaccio mit Parmesan und Rucola…………………………………….……………………………………………       13,80 € 
Salat italienisch mit Thunfisch, Mozzarrella, Oliven, und Zwiebeln…………………………………………….         12,80 € 
lauwarmer Ziegenkäse mit Honig und Mandeln gratiniert mit Blattsalaten an Himbeerdressing…..     14,90 € 
 
Hauptgerichte…  
 
gebratenes Lachs-& Zanderfilet mit Riesling-Rahm, Reis und Buttergemüse  ...................                       24,90 €  
Spinat-Käsespätzle mit Mozzarella und Salat .....................................................................                       13,90 € 
Dreierlei Knödel ( Pilz, Spinat, Käse) auf Gemüse mit zerlassener Butter, Parmesan, Rucola                  14,90 € 
Nudeln in Trüffelrahmsauce mit gebratenen Putenbruststreifen, 
                       gebratenen Pilzen, Parmesan und Rucola ................................................                            15,90 €  
Gemüsepflanzerl mit Rahmschwammerl auf Gemüsereis………………………………………….…..                       12,90 € 
Metzger-Pfandl - gebratenes Schweinelendchen, Grillwürstl, gebratener Schinken mit  
             Bratkartoffeln, Röstzwiebel dazu buntes Gemüse ………………………………………………                      18,50 € 
 Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat…………………………                   23,50 € 
Rahmbraten vom Milchkalb mit haugemachten Spätzle und Salat………………………………….          19,50 € 
 
frischer Abensberger Stangenspargel an Sauce Hollandaise mit Salzkartoffeln……………………..          23,80 € 
    wahlweise dazu gebr. Zanderfilet, gebr. Schweinefilet oder kleines Schweineschnitzel…..          28,90 € 
 
Desserts 
 
Apfelkücherl mit Vanilleeis und Sahne  ..............................................................................                         7,50 € 
Walnußeiscreme auf Eierlikör-Spiegel mit Schokosauce und Sahne .................................                         7,50 € 
bunte Dessertvariation nach Art des Hauses .....................................................................                         8,50 € 
Frische Erdbeeren mit Vanilleeiscreme und Sahne………………………………………………………..                         7,50 € 
Hausgem. Kuchen ( Käsekuchen mit Pfirsich, Apfel-Nuß-Streuselkuchen) ........................                         3,50 € 
Eiskaffee ..............................................................................................................................             5,50 €  
Kugel Eis ……………………………………………………………………………………………               1,70 €/Kugel+ Sahne 0,50 € 
(Vanille, Erdbeer, Pistazie, Schoko, Walnuß, Straciatella) 
 
 

                                                                                Allergene & Zusatzstoffe bitte beim Personal erfragen! 
Bei kleineren Portionen berechnen wir ca. 20 % weniger. 

Bei einer Umbestellung verlangen wir 0,50€ extra Wir gehen selbstverständlich auch auf die Wünsche unserer kleineren Gäste ein 
Bitte geben Sie uns immer Bescheid, wenn Sie an Unverträglichkeiten leiden 


