
 Aschermittwoch 
                 Fischessen 2026 

                             

 

 
….Vorspeisen/ Salate… 
 
Sellerie-Apfel-Suppe mit Sahnehaube und Karottenstroh ……………………          4,90 € 
Fischsuppe mit Meer…………………………………………………………….          6,90 € 
 
 
bunter Beilagensalat …………………………………………   klein 4,90 € / mittel    5,90 € 
 

Salatteller mit gebratenen Garnelenspießen und frischem Brot…………………    17,90 € 
 

gebackener Camembert mit Preiselbeeren, dazu ein bunter Salat und Brot……   10,90 € 
 

Räucherlachs an Salatbouquet mit Sahnemeerrettich und Berner Rösti   ………  17,90 € 
 

Carpaccio vom Semmelknödel mit gebratenen Pilzen, Parmesan und Ruccola… 11,90 € 
 

Lauwarmer Ziegenkäse mit Mandeln und Honig gratiniert,  
                                       an Blattsalaten mit Himbeerdressing……………………   14,90 € 
 
 

…Desserts…. 
 
Crème Brûlée mit buntem Obstsalat und Sahne……………………………………  6,90 € 
 

Apfelkücherl mit Vanilleeiscreme und Sahne……………………………..……….… 7,90 € 
 

Bunte Dessertvariation nach Art des Hauses…………………… ...………………   9,50 € 
 

Bananensplit mit Eierlikör und Schokosauce………………………………………….8,50 € 
 

Walnußeiscreme auf Eierlikör- Spiegel mit Schokosauce und Sahne……………     7,90 € 
 

Käsekuchen mit Pfirsich oder Birnen-Schoko-Kuchen……………………………… 3,50 € 
 

1 Kugel Eiscreme  
( Schoko, Vanille, Erdbeere, Walnuß, Straciatella, Pistazie)…………………………1,80 € 
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…Hauptgerichte … 
 
Fischgerichte 
 
 
Forelle „Müllerin“ mit Zitronenbutter  
dazu Blattspinat und Petersilienkartoffeln……………………………………………17,90 € 
 
gebackene Forelle mit Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Remoulade……...……   17,90 € 
 
gebratenes Saiblingsfilet auf Rote Beete Risotto……………..……………..…….   26,90 € 
 
gebackenes Rotbarschfilet an Sauce Remoulade mit Kartoffelsalat …………..… 16,90 € 
. 
Lachs und Zander an Dillrahmsauce mit Gemüse und Kartoffeln………...……….24,90 € 
 
gebratenes Wildlachssteak mit Sesamhaube auf Thai-Gemüse-Reis……………..26,50 €  
 
gebratene Scampis „Provencial“  
in frischen Kräutern und Kirschtomaten auf Tagliatelle…………………….……… 26,50 € 
 
gebratene Scholle mit Kräuterbutter, Mandel- Brokkoli und Kartoffel-Gratin…......26,50 €  
 
 

Vegetarische Gerichte  
 
 
Nudeln in Trüffelrahmsauce mit gebratenen Pilzen, Parmesan und Ruccola  ……14,90 €  
 
Spinat- Käsespätzle mit Mozzarrella und gemischtem Salat……………………….13,90 € 
 
hausgemachte 3-erlei Knödel auf buntem Gemüse  
mit zerlassener Butter, Parmesan und Rucola       ……….…………………………14,90 € 
 
Gemüsestrudel auf Curry-Gemüse-Reis……………………………………………..12,90 € 
 
Bratkartoffeln mit Spiegelei und Blattspinat……………………………………….…11,90 € 
 
 
 
Für die Kleinen gibt es natürlich auch Knödel, Spätzle oder Pommes frites 


